~——— COMPARTIR ES VIVIR

® Los canelones de la iaia gratinados al Idiazabal

22€
Alcachofas fritas con parmesano y velo de papada
[ 20€
Revuelto de panadera, cebolleta y morcilla de Bakio
o
18€
Revuelto de panadera, cebolleta, boletus y
@ trufa negra | 20€
® Nuestras bravas | 8€
Croquetas de/con jamén Maskarada® y patatas paja
° 12€
PY Salmorejo con tomates eco de Bakio 12€
® Antxoas caseras en salazdén de Matxitxako Arraindegia 18€

UN POCO DE TODO

Ensalada de burrata
artesana BiribilBros®

18€ @

Ensalada xatdé: escarola,
bakalao y salsa romescu

18€

Ensalada de tomate de Bakio
y bonito confitado en casa

18€ @

Verduritas de temporada
de Ekorlegi®

16€ @

Tartar de tomate ecoldgico

18€ @

<TIENES

\ A

DUDAS?

\4

\4

N

Costilla de ternera a baja temperatura, lacada

con miel y soja | 20€
Entrecot de vaca vieja, 250gr de pura mantequilla

28€
Txuletillas de cordero raza txisqueta (autdctona
del Pirineo) | 26€
Tartar de vaca vieja cortado a cuchillo 24€
Txuleta de vaca vieja madurada +40 dias

. 60€/Kg

Pita de Roastbeef a nuestro estilo 14€
Pita vegano y disfruta de algo sano

14€

DE MASA MADRE

Pa amb tomaquet bien hecho

5€ e@

Torrada de escalivada,
verduras asadas

16€ ~®

Torrada de salmén
y créme fraiche

18€ @

NUESTRAS RACIONES SE PUEDEN

COMPARTIR !

Aprovecha para pedir varias y
probar un poco de todo

CARNE ECO DEL PIRINEO CATALAN ———————

NUESTRA GUIA DE COLORES TE AYUDA A ENCONTRAR EL PERFECTO MARIDAJE |

@LABASKULABAKIO | Anbietako Goienkale 2 (48130) | Bakio T. 946 858 907 | aupa@labaskula.com | labaskula.com




~——— DENUESTRA KOSTA

® Merluza frita con pimientos asados

Pulpo a feira, patatitas y pimentén de la Vera

® Tiradito de pescado del dia

Lomo de bakalao Brigitte® con pimientos confitados

Carpaccio de gambas con su alifio

Tartar de atin rojo de verdad

N ZALANTZAN?
e || |||
25€ : GURE ERRAZIOAK

[

- [PAIR
20€ :

|

- TEKA
| | TZEKO

T AE
15€ : MODUKOAK DIRA

[

[ Aprobetxatu,

I eta denetik apur bat
28€ ' probatu

o _______

SOLO FINDES
Y FESTIVOS

RABAS DE BEGIHAUNDI

Estas rabas son otra historia, las hacemos
con begihaundi fresco y un ligero rebozado.

12€ @

Ni tu cufiado ha encontrado unas mejores...

Tabla de quesos seleccionados
con frutas y frutos

15€

Nuestra tarta de queso horneada

7€

¢Y PARA TERMINAR?

El postre de la semana

7€

BEGIHANDI-TXIBIERROAK 12€ @

Txibierro hauek desberdinak dira, begihandi
freskoz egiten ditugu, apur bat arrautzaztatuta.

Zure koinatuak ere ez zuen hoberik aurkituko...

Torrija caramelizada con
helado de Gelati Gelati®

7€

Me flipa el txokolate

7€

Guiate por nuestro sistema de
colores y encuentra el mejor

—

® Blancos sin crianza y
mas ligeros |

Blancos con crianza y
mis cuerpo |
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ELIGE LA JUSTA COMBINACION

MARIDAJS

@® Tintos ligeros y cero

AUKERATU KONBINAZIO EGOKIA

Erabili gure kolore bidezko
sistema, eta aurkitu

UZTARTZERIK mena

® Tintos de mas cuerpo
o poca crianza |




@® Tintos ligeros y cero ® Tintos de mas cuerpo
Beltz trinkoagoak

o poca crianza | Beltz
arinak, ondu gabeak
edo gutxi onduak

TINTOS ARDO BELTZAK

Dido @

Montsant | Garnacha tinta

Fernandez Gémez @
Rioja | Tempranillo, Viura, Garnacha

Gil Berzal @
Rioja | Tempranillo

La Hoja Crianza @
Rioja | Tempranillo

Tierra Crianza @
Rioja | Tempranillo

Vifia Cubillo @
Rioja | Tempranillo, Garnacha,
Mazuelo, Graciano

Foradori @
Vigneti delle Dolomiti | Teroldego

Casa Agricola @
Alicante | Monastrell, Giro,
Alicante Bouschet

Rayos Uva @
Rioja | Tempranillo, Garnacha, Graciano

Refugallo @
Ribeira Sacra | Moratén, Mencia,
Brancellao, Garnacha

1,7€

2,3€

1,7€

2,2€

3,5€

2,7€

3,5€

20€

11€

16€

14€

16€

22¢€

35€

21€

16€

21€

® Blancos sin crianza y
mis ligeros | Ondu

Blancos con crianza y
més cuerpo | Ondutako

gabeko zuriak, zuriak, trinkoagoak

arinagoak
Brezo ©
Bierzo | Godello 2,7 16¢€
Calendas Blanco @
Navarra | Chardonnay, Viura 1,8€ 11¢€
Dido _ o99e
Montsant | Macabeo, Garnacha Blanca,
Cartoixa
Lenda ®
Rias Baixas | Albarifio 2,2€ 13¢€
Markus Molitor @
Mosel | Riesling 3¢ 18¢
Martlne; Rose.O 3¢ 18¢€
Cava | Pinot noir, Garnacha
Menade Sauvignon @
VT Castilla-Ledén | Sauvignon 3,3¢ 20¢
Menade Verdejo Eco @
VT Castilla-Ledén | Verdejo 2,2€ 16€
Rimarts Gran Reserva - 90€
Cava | Macabeu, Perellada, Xarel.lo, Chardonnay
Rimarts Brut Nature @
Cava | Macabeu, Perellada, Xarel.lo 2,5€¢ 16¢€
Via Terra © 2.2€¢ 14€

Terra Alta | Garnacha Blanca

~




Tierra Blanco

2€  14¢€
Doniene @ 2€ 16€
Doniene Magnum @ 2€ 31€
Doniene IRI @ - 24¢€
Doniene Ondarea - 24¢€
Doniene XX -  26%€
Edetaria ® - 35€
Excellence Verdejo @ 1,7€ 11€
Excellence Verdejo Magnum @ 1,7€ 22€
Itsasmendi ADOS @ - 16€
Izaki Txakoli -  30¢€
Zabala ® 1,8€ 12¢€
Rimarts Chardonnay - 24¢€

CARTA DE VINOS

@LABASKULABAKIO



~—— SHARING IS LIVING

° jowl "veil"

® Our "patatas bravas" |

Your grandma’s cannelloni au gratin with Idiazabal sauce

Fried artichokes with parmesan cheese and a thin pork

Scrambled eggs with sauteed potato slices, chives
® and black pudding from Bakio |

Scrambled eggs with sauteed potato slices, chives,
boletus mushrooms and black truffles |

Croquetas de/con jamdén Maskarada® y patatas paja

Salmorejo with organic tomatoes from Bakio

® Matxitxako Arraindegia homemade salted anchovies

22€

20€

18€

20€

8€
12€

12€

A LITTLE BIT
OF EVERYTHING

BiribilBros®
artisan burrata salad

18€ @

Xato salad: endive, cod
and romesco sauce

18€

Bakio tomato and homemade tuna
confit salad |

18€ @

Seasonal Ekorlegi vegetables

16€ @

Organic tomato tartare

18€ @

A\

HAVE ANY

\ 4

QUESTIONS?

\ A

STARTERS

Tomato smothered over

5€ e

Escalivada and roasted

16€ @

Salmon and créme fraiche
on toasted bread

18€@®

OUR PORTIONS CAN BE

SRHARED

WITH OTHERS.
We recommend ordering several
and trying all of them

OUR SOURDOUGH

well-toasted, garlic-rubbed
bread, with a drizzle of olive
0il and a sprinkling of salt

vegetables on toasted bread

~—— ECO-FRIENDLY MEAT FROM THE CATALAN PYRENEES ——

Veal ribs cooked at a low temperature and glazed in
® 2 honey and soy sauce | 20€
Aged beef entrecdte seared in 250g of pure butter 28€
o
® Xisqueta lamb chops (autochthonous of the Pyrenees) 26€
[ ]
® Knife-cut aged beef tartare 24€
o
° Aged beef chop (40+ days) 60€/Kg
o
La Baskula-style roast beef pita 14€
o
@ Healthy vegan pita 14€
- /

OUR COLOUR GUIDE WILL HELP YOU FIND YOUR PERFECT PAIRING |
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DES QUESTIONS?

~——— FROM OUR COAST —
® Fried hake with roasted peppers
20€
o
Octopus ‘a feira’ with potatoes and ‘pimentén o
@ de la vera’ | 25€ ! NOS PLATS
[ PEUVENT ETRE
I
® Tiradito fish of the day 20€ : E}A R
|
I
® Brigitte® cod loin with confit peppers 24€ |
|
) | V74
. . . I
°® Prawn carpaccio with dressing 18€ | @ E g
I
] : Profitez-en pour en
o Real bluefin tuna tartare 28€ | commander plusieurs et
, gofliter un peu de tout.
- J G __

WEEKENDS AND PUBLIC
HOLIDAYS ONLY

DEEP-FRIED CALAMARI STRIPS 12€ @

Cette friture est une autre histoire, nous la prépa-
rons avec du begi haundi frais et une légére panure.

Vous n’en avez jamais mangé d’aussi bonnes...

- TO FINISH?

FRITURE DE CALAMAR BEGI HAUNDI

These "rabas" are something else.
Made with fresh calamari and a fluffy batte.

12€ @

Not even your brother-in-law has tasted better omes...

CHOOSE THE PERFECT

COMBINATION

CHOISISSEZ LA BONNE
COMBINAISON

Laissez-vous guider par notre

|
|
|
| Use our colour system as a
| guide to find your perfect
|
|
|

PAIRING

Full-bodied whites with
ageing |

—

® Lighter whites with no
ageing |

@® Light reds with little
to no ageing |

systéme de couleurs et trouvez
le meilleur accord

METS/VIN

@® Full-bodied reds

\
Selected cheese board with Caramelised French toast with
fruits and berries Gelati Gelati® ice cream
15€ 7€
La Baskula’s baked cheesecake Dessert of the week Chocolate delight
7€ 7€ 7€
J
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@® Light reds with little @® Full-bodied reds
to no ageing | Vins Vins rouges avec

rouges légers et pas
ou peu vieillis

davantage de corps

RED WINES VINS ROUGES

Dido @

Montsant | Garnacha tinta

Fernandez Gémez @
Rioja | Tempranillo, Viura, Garnacha

Gil Berzal @
Rioja | Tempranillo

La Hoja Crianza @
Rioja | Tempranillo

Tierra Crianza @
Rioja | Tempranillo

Vifia Cubillo @
Rioja | Tempranillo, Garnacha,
Mazuelo, Graciano

Foradori @
Vigneti delle Dolomiti | Teroldego

Casa Agricola @
Alicante | Monastrell, Giro,
Alicante Bouschet

Rayos Uva @
Rioja | Tempranillo, Garnacha, Graciano

Refugallo @
Ribeira Sacra | Moratén, Mencia,
Brancellao, Garnacha

1,7€

2,3€

1,7€

2,2€

3,5€

2,7€

3,5€

20€

11€

16€

14€

16€

22¢€

35€

21€

16€

21€

® Lighter whites with no
ageing | Vins blancs

légers davantage de corps

Full-bodied whites with
ageing | Vins blancs
non vieillis et plus vieillis et avec

WHITE WINES VINS BLANCS

Brezo © 2.7€

Bierzo | Godello

Calendas Blanco ® 1.8€
Navarra | Chardonnay, Viura ’
Dido

Montsant | Macabeo, Garnacha Blanca,
Cartoixa

Lenda ©

Rias Baixas | Albarifio 2,2¢
Markus Molitor @ 3¢
Mosel | Riesling

Martinez Rosé @ 3¢
Cava | Pinot noir, Garnacha

Menade Sauvignon @ 3.3€
VT Castilla-Ledén | Sauvignon ’
Menade Verdejo Eco @ 2,2€

VT Castilla-Ledén | Verdejo

Rimarts Gran Reserva
Cava | Macabeu, Perellada, Xarel.lo, Chardonnay

Rimarts Brut Nature @ 2 5€
Cava | Macabeu, Perellada, Xarel.lo ’

Via Terra © 2,2€

Terra Alta | Garnacha Blanca

16€

11€

22€

13€

18€

18€

20€

16€

20€

16€

14€

~




Tierra Blanco

2€  14¢€
Doniene @ 2€ 16€
Doniene Magnum @ 2€ 31€
Doniene IRI @ - 24¢€
Doniene Ondarea - 24¢€
Doniene XX -  26%€
Edetaria ® - 35€
Excellence Verdejo @ 1,7€ 11€
Excellence Verdejo Magnum @ 1,7€ 22€
Itsasmendi ADOS @ - 16€
Izaki Txakoli -  30¢€
Zabala ® 1,8€ 12¢€
Rimarts Chardonnay - 24¢€

WINE MENU

@LABASKULABAKIO



<

PESCADO

O

LACTEOS

>
©

CONTIENE
GLUTEN

HUEVOS

©

DIOXIDO DE AZUFRE
Y SULFITOS

L

FRUTOS
DE CASCARA

CANELONES

ALCACHOFAS

REVUELTO BOLETUS

REVUELTO MORCILLA

PATATAS BRAVAS

CROQUETAS JAMON

SALMOREJO

ANTXOAS SALAZON

PA AMB TOMAQUET

TORRADA ESCALIVADA

TORRADA SALMON

ENSALADA BURRATA

ENSALADA XATO

VERDURAS TEMPORADA

TARTAR TOMATE

COSTILLA TERNERA

ENTRECOT VACA

TXULETILLAS CORDERO

TARTAR VACA

PITA ROASTBEEF

PITA VEGANO




&

PESCADO

MOLUSCOS

CONTIENE
GLUTEN

%

HUEVOS

FRUTOS
DE CASCARA

TIRADITO PESCADO DIA

MERLUZA FRITA

PULPO A FEIRA

LOMO BACALAO

CARPACCIO GAMBA

TARTAR ATUN ROJO

RABAS BEGIHAUNDI

PESCADO DEL DiA

TABLA DE QUESOS

TARTA DE QUESO

TORRIJA

POSTRE TXOKOLATE

POSTRE SEMANA




