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Brezo
Bierzo | Godello 16€2,7€

Calendas Blanco
Navarra | Chardonnay, Viura 11€1,8€

Lenda 
Rías Baixas | Albariño 13€2,2€

Markus Molitor
Mosel | Riesling 18€3€

Menade Sauvignon
VT Castilla-León | Sauvignon 20€3,3€

Menade Verdejo Eco
VT Castilla-León | Verdejo 16€2,2€

Rimarts Brut Nature
Cava | Macabeu, Perellada, Xarel.lo 16€2,5€

Dido
Montsant | Garnacha tinta 20€-

Tierra Crianza
Rioja | Tempranillo 16€2,2€

Viña Cubillo 
Rioja | Tempranillo, Garnacha, 
Mazuelo, Graciano

22€-

Foradori 
Vigneti delle Dolomiti | Teroldego 35€-

Refugallo 
Ribeira Sacra | Moratón, Mencia, 
Brancellao, Garnacha

21€3,5€

Fernandez Gómez
Rioja | Tempranillo, Viura, Garnacha 11€1,7€

Gil Berzal
Rioja | Tempranillo 16€2,3€

La Hoja Crianza
Rioja | Tempranillo 14€1,7€

Casa Agrícola 
Alicante | Monastrell, Giro, 
Alicante Bouschet

21€3,5€

Rayos Uva 
Rioja | Tempranillo, Garnacha, Graciano 16€2,7€

Dido
Montsant | Macabeo, Garnacha Blanca, 
Cartoixá

22€-

Rimarts Gran Reserva
Cava | Macabeu, Perellada, Xarel.lo, Chardonnay 20€-

Martinez Rosé 
Cava | Pinot noir, Garnacha

18€3€

Blancos sin crianza y 
más ligeros | Ondu 
gabeko zuriak, 
arinagoak

Blancos con crianza y 
más cuerpo | Ondutako 
zuriak, trinkoagoak

Tintos ligeros y cero 
o poca crianza | Beltz 
arinak, ondu gabeak 
edo gutxi onduak

Tintos de más cuerpo 
Beltz trinkoagoak

Via Terra
Terra Alta | Garnacha Blanca 14€2,2€



carta de vinos
Ardoen kartaDoniene 

Bizkaiko Txakolina | Hondarribi Zuri 16€2€

Doniene Magnum
Bizkaiko Txakolina | Hondarribi Zuri 31€2€

Doniene IRI
Bizkaiko Txakolina | Hondarribi Zuri 24€-

Edetaria
Terra Alta | Garnacha Blanca 35€-

Excellence Verdejo
Rueda | Verdejo 11€1,7€

Excellence Verdejo Magnum
Rueda | Verdejo 22€1,7€

Itsasmendi ADOS
Bizkaiko Txakolina | Hondarribi Zuri 16€-

Zabala
Bizkaiko Txakolina | Hondarribi Zuri 12€1,8€

Rimarts Chardonnay
Cava | 100% Chardonnay 24€-

Tierra Blanco
Rioja | Viura, Malvasia, Garnacha 14€2€

Doniene Ondarea
Bizkaiko Txakolina | Hondarribi Zuri 24€-

Doniene XX
Bizkaiko Txakolina | Hondarribi Zuri 26€-

Izaki Txakoli 
Bizkaiko Txakolina | Hondarribi Zuri

30€-
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Veal ribs cooked at a low temperature and glazed in 
a honey and soy sauce | Côte de veau à basse température, 
laquée au miel et au soja

Aged beef entrecôte seared in 250g of pure butter
Entrecôte de bœuf maturé, 250g de pur beurre

Xisqueta lamb chops (autochthonous of the Pyrenees)
Côtelettes d’agneau race Xisqueta (autochtone des Pyrénées)

Knife-cut aged beef tartare
Tartare de bœuf maturé coupé au couteau

Aged beef chop (40+ days)
Côte de bœuf maturé +40 jours

La Baskula-style roast beef pita
Pita au roastbeef style de la maison

Healthy vegan pita
Pita végane: mangez sain

20€

28€

26€

24€

60€/Kg

14€

14€

We recommend ordering several 
and trying all of them

Our portions can be

with others.

Have any

questions?

OUR COLOUR GUIDE WILL HELP YOU FIND YOUR PERFECT PAIRING | NOTRE GUIDE DE COULEURS VOUS AIDERA À TROUVER L’ACCORD METS/VINS PARFAIT

Un peu de tout

A little bit 
of everything

BiribilBros® 
artisan burrata salad

Salade de burrata artisanale 
BiribilBros®

18€

Xató salad: endive, cod 
and romesco sauce

Salade Xató: scarole, morue 
et sauce romesco

18€

Bakio tomato and homemade tuna 
confit salad | Salade de 
tomates de Bakio et bonite 

confite par nos soins

18€

Seasonal Ekorlegi vegetables
Petits légumes de saison 

d’Ekorlegi

16€

Organic tomato tartare
Tartare de tomates bio

18€
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Your grandma’s cannelloni au gratin with Idiazabal sauce 
Les cannellonis de grand-mère au fromage Idiazabal

Fried artichokes with parmesan cheese and a thin pork 
jowl “veil” | Artichauts frits au parmesan et voile 
de longe de porc

Scrambled eggs with sauteed potato slices, chives 
and black pudding from Bakio | Brouillade de pommes 
de terre boulangères, ciboulette et morcilla (sorte 
de boudin) de Bakio

Scrambled eggs with sauteed potato slices, chives, 
boletus mushrooms and black truffles | Brouillade 
de pommes de terre boulangères, ciboulette, 
champignons et truffe noire

Our “patatas bravas” | Nos patatas bravas

Croquetas de/con jamón Maskarada® y patatas paja
Croquettes au jambon Maskarada® et pommes paille

Salmorejo with organic tomatoes from Bakio
Salmorejo avec tomates bio de Bakio

Matxitxako Arraindegia homemade salted anchovies
Anchois maison en marinade de Matxitxako Arraindegia

22€
Our sourdough 

starters
Au levain

20€

18€

20€

8€

12€

12€

18€

Tomato smothered over 
well-toasted, garlic-rubbed 

bread, with a drizzle of olive 
oil and a sprinkling of salt

Pà amb tomàquet 
(tartine catalane) bien fai

5€

Escalivada and roasted 
vegetables on toasted bread

Toast d’escalivade,
légumes grillés

16€

Salmon and crème fraiche 
on toasted bread
Toast de saumon et

crème fraîche

18€
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Selected cheese board with 
fruits and berries
Plateau de fromages 

sélectionnés avec fruits 
et fruits secs

15€

Caramelised French toast with 
Gelati Gelati® ice cream

«Torrija» (sorte de pain perdu) 
caramélisée avec glace de 

Gelati Gelati®

7€
Dessert of the week

Le dessert de la semaine

7€

La Baskula’s baked cheesecake
Notre cheesecake au four

7€

Chocolate delight
J’adore le chocolat

7€
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Weekends and public 
holidays only

These “rabas” are something else. 
Made with fresh calamari and a fluffy batte.

Not even your brother-in-law has tasted better ones...

Cette friture est une autre histoire, nous la prépa-
rons avec du begi haundi frais et une légère panure.

Vous n’en avez jamais mangé d’aussi bonnes...

Uniquement week-ends 
et jours fériés

� � �� � � � � � � � � � � ���� � � � � � � � � 12€ � � � � � � � � � � � � � � ���� � � � � � � � ��
� � 12€

Choose the perfect 
combination

Use our colour system as a 
guide to find your perfect

Choisissez la bonne 
combinaison 

Laissez-vous guider par notre 
système de couleurs et trouvez 

le meilleur accord 

Lighter whites with no 
ageing | Vins blancs 
non vieillis et plus 
légers

Full-bodied whites with 
ageing | Vins blancs 
vieillis et avec 
davantage de corps

Light reds with little 
to no ageing | Vins 
rouges légers et pas 
ou peu vieillis

Full-bodied reds 
Vins rouges avec 
davantage de corps
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Fried hake with roasted peppers
Colin frit avec poivrons braisés

Octopus ‘a feira’ with potatoes and ‘pimentón 
de la vera’ | Poulpe «a feira», petites pommes 
de terre et paprika de la Vera

Tiradito fish of the day
«Tiradito» de poisson du jour (cru)

Brigitte® cod loin with confit peppers
Dos de morue Brigitte® avec poivrons confits

Prawn carpaccio with dressing
Carpaccio de crevettes et son assaisonnement

Real bluefin tuna tartare
Tartare de vrai thon rouge

20€

25€

20€

24€

18€

28€
Profitez-en pour en 

commander plusieurs et 
goûter un peu de tout.

Nos plats 
peuvent être 

Des questions?
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