
Especiales 

Sopa azteca  5,50 € 

Tradicional sopa de tomate y tortilla de maíz con Chipotle acompañada de crujientes de 

tortilla, aguacate, nata agria y queso Mozzarella. 

Choripán 8,50 € 

Mollete andaluz, rodaja de tomate y Chorizo criollo. Acompañado de Chimichurri y Salsa Criolla 

Enchiladas 18,00 € 

Tres piezas de tortilla de maiz hecha a mano, rellena de pechuga de pollo deshebrada o 

Cochinita Pibil y cubiertas de salsa de tomate verde. Acompañadas de frijoles y nata agria. 

Enmoladas  18,00 € 

Tres piezas de tortilla de maiz hecha a mano, rellena de pechuga de pollo deshebrada o 

Cochinita Pibil y cubiertas de salsa de Mole. Acompañadas de frijoles y nata agria. Ligeramente 

picante. 

Bocadillo Milanesa a la Napolitana 12,00 € 

Mollete andaluz con Milanesa de ternera bañada en nuestra salsa de pizza y cubierta de queso 

gratinado, acabado con Jamón York. 

Para Compartir 

Guacamole  7,00 € 

Aguacate, tomate, cebolla, cilantro, limón y aceite de oliva. Acompañado de totopos de maíz. 

Hummus de Berenjena 4,50 € 

Con miel de abeja y pimentón dulce. Acompañado de totopos de maíz. 

Frijoles refritos 3,50 € 

Acompañado de totopos de maíz y queso Mozzarella 

Queso Fundido Sencillo 12,00 € 

300gr de queso Mozzarella gratinado acompañado de 4 tortillas de maíz hechas a mano y al 

momento. Puedes agregarle cualquiera de nuestros guisados, consulta precios. 

Con Cochinita Pibil, Tinga de pollo, Pollo con Mole o Huitlacoche 13,00 € 

Con Suadero  14,00 € 



Con Pimientos a la Crema o Tinga de Setas  12,00 € 

Nachos 10,00 € 

Base de totopos, queso Mozzarella fundido, frijoles, pico de gallo y nata líquida. 

Medianos 12,00 € 

Grandes 15,00 € 

Extra Guacamole 3,00 € 

Nachos Carnivoros 

Base de totopos, queso Mozzarella fundido, frijoles, pico de gallo y nata líquida. A elegir entre 

Tinga de pollo o Cochinita Pibil. 

12,00 €  

Medianos 15,00 € 

Grandes 20,00 € 

Extra Guacamole 3,00 € 

Nachos con verduras  11,00 € 

Base de totopos, queso Mozzarella fundido, frijoles, pico de gallo y nata líquida. Acompañado 

de guisado de verduras 

Medianos 14,00 € 

Grandes 18,00 € 

Extra Guacamole 3,00 € 

Chilaquiles Sencillos 10,00 € 

Base de totopos, queso Mozzarella fundido y frijoles; todo bañado en salsa de tomate verde y 

acabado con nata agria y cebolla morada. 

Medianos 12,00 € 

Grandes 15,00 € 

Chilaquiles Carnivoros  12,00 € 

Base de totopos, queso Mozzarella fundido y frijoles bañado todo en salsa de tomate verde y 

acabado con nata agria y cebolla morada. A elegir entre Tinga de pollo, pechuga deshebrada o 

Cochinita Pibil. 

Medianos 15,00 € 



Grandes 20,00 € 

Chilaquiles con verduras 11,00 € 

Base de totopos, queso Mozzarella fundido y frijoles todo bañado en salsa de tomate verde y 

acabado con nata agria y cebolla morada. Acompañados de guisado vegetal 

Medianos 14,00 € 

Grandes 18,00 € 

 

Tacos 

Cazuela de guisado con guarnición a elegir de arroz o frijoles refritos. Acompañada de 4 

tortillas de maíz hechas a mano. 

Tacos de Suadero 

Ternera horneada a fuego lento. 

13,00 € 

Tacos de Cochinita Pibil 

Lomo de cerdo adobado con Axiote y zumo de naranja. 

12,00 € 

Tacos de Tinga de pollo 

Pechuga de pollo deshebrada en salsa de tomate con juliana de cebolla pocha. 

12,00 € 

Tacos de Pollo con Mole 

Pechuga de pollo deshebrada bañada en salsa de Mole: tradicional salsa mexicana compuesta 

por un mínimo de 25 ingredientes; ligeramente picante, dulce y con notas a frutos secos. 

12,00 € 

Tacos de Milanesa de ternera 

Filete de ternera tierno rebozado en pan rallado sin gluten y crujiente de maíz. 

14,00 € 

Tacos de pollo deshebrado 

Pechuga de pollo deshebrada. 



12,00 € 

Tacos Huitlacoche 

Considerada la trufa mexicana o caviar azteca, es un hongo de sabor intenso. 

12,00 € 

Tacos de Tinga de Setas 

Setas en juliana con salsa de tomate, chile Chipotle y cebolla pocha 

11,00 € 

Tacos de Pimientos a la crema 

Julianas de pimientos verde y amarillo con maíz dulce y cebolla a la crema y queso. 

11,00 € 

Tortillas de maíz 4ud 3,00 € 

 

Quesadillas 

Doble tortilla de maíz hecha a mano y al momento, rellena de queso Mozzarella. Acompañada 

de Pico de Gallo. 

Quesadilla de Suadero 

Le sumas al queso, ternera horneada a fuego lento. 

9,00 € 

Quesadilla de Cochinita Pibil 

Le sumas al queso, lomo de cerdo adobado con Axiote y zumo de naranja. 

8,00 € 

Quesadilla de Pollo con Mole 

Al queso le sumas pechuga de pollo deshebrada bañada en salsa de Mole: tradicional salsa 

mexicana compuesta por un mínimo de 25 ingredientes; ligeramente picante, dulce y con 

notas a frutos secos. 

8,00 € 

Quesadilla de Tinga de pollo 



Le sumas al queso, pechuga de pollo deshebrada en salsa de tomate con juliana de cebolla 

pocha. 

8,00 € 

Quesadilla de Milanesa de ternera 

Filete de ternera tierno rebozado en pan rallado sin gluten y crujiente de maíz. 

10,00 € 

Quesadilla de pollo deshebrado 

Le sumas al queso, pechuga de pollo deshebrada. 

8,00 € 

Quesadilla de Tinga de Setas 

Le sumas al queso, setas en juliana con salsa de tomate, chile Chipotle y cebolla pocha 

7,50 € 

Quesadilla Huitlacoche 

Considerada la trufa mexicana o caviar azteca, es un hongo de sabor intenso. 

8,00 € 

Quesadilla de Pimientos a la crema 

Le sumas al queso, julianas de pimiento verde y amarillo con cebolla y maíz dulce a la crema y 

queso. 

7,50 € 

Quesadilla Jamón York 

El puro queso con jamón York. 

6,50 € 

 

Sopes 

Tortilla de maíz gruesa con base de frijoles, queso Mozzarella dorado, lechuga, tomate, cebolla 

blanca y nata agria. 

 

Sope de Suadero 



Ternera horneada a fuego lento. 

13,00 € 

Sope de Cochinita Pibil 

Lomo de cerdo adobado con Axiote y zumo de naranja. 

12,00 € 

Sope de Pollo con Mole 

Pechuga de pollo deshebrada bañada en salsa de Mole: tradicional salsa mexicana compuesta 

por un mínimo de 25 ingredientes; ligeramente picante, dulce y con notas a frutos secos. 

12,00 € 

Sope de Tinga de pollo 

Pechuga de pollo deshebrada en salsa de tomate con juliana de cebolla pocha. 

12,00 € 

Sope de Milanesa de ternera 

Filete de ternera tierno rebozado en pan rallado sin gluten y crujiente de maíz. 

15,00 € 

Sope de pollo deshebrado 

Pechuga de pollo deshebrada. 

11,50 € 

Sope Huitlacoche 

Considerada la trufa mexicana o caviar azteca, es un hongo de sabor intenso. 

12,00 € 

Sope de Tinga de Setas 

Setas en juliana con salsa de tomate, chile Chipotle y cebolla pocha 

11,00 € 

Sope de Rajas a la crema 

Julianas de pimiento verde y amarillo, maíz dulce y cebolla a la crema y queso. 

11,00 € 

Sope solo queso 



Porque no necesita mucho más 

10,00 € 

 

Molletes 

Pan de agua andaluz con base de frijoles, queso Mozzarella gratinado y acompañamiento de 

pico de gallo. 

 

Mollete de Suadero 

Ternera horneada a fuego lento. 

9,50 € 

Mollete de Cochinita Pibil 

Con lomo de cerdo adobado en zumo de naranja y Axiote. 

8,50 € 

Mollete de Tinga de Pollo 

Pechuga de pollo deshebrada en salsa de tomate con juliana de cebolla pocha. 

8,50 € 

Mollete de Milanesa de ternera 

Filete de ternera tierno rebozado en pan rallado sin gluten y crujiente de maíz. 

10,50 € 

Mollete de Pollo con Mole 

Pechuga de pollo deshebrada bañada en salsa de Mole: tradicional salsa mexicana compuesta 

por un mínimo de 25 ingredientes; ligeramente picante, dulce y con notas a frutos secos. 

8,50 € 

Mollete de pollo deshebrado 

Pechuga de pollo deshebrada. 

8,00 € 

Mollete Huitlacoche 



Considerada la trufa mexicana o caviar azteca, es un hongo de sabor intenso. 

8,50 € 

Mollete de rajas a la crema 

Julianas de pimiento verde y amarillo, con maíz dulce y cebolla a la crema y queso. 

8,00 € 

Mollete de Tinga de Setas 

Setas en juliana con salsa de tomate, chile Chipotle y cebolla pocha 

8,00 € 

Mollete Original 

Con jamón York. 

7,00 € 

Mollete Sencillo 

Pero carismático 

6,50 € 

 

 

Pizzas 

Masa hecha en casa, receta familiar. 18-20cm Aprox. 

 

Pizza Cochinita Pibil 

Salsa de tomate al estilo Xulada, queso Mozzarella y lomo de cerdo adobado con zumo de 

naranja y axiote. 

9,50 € 

Pizza Champiñones 

Salsa de tomate al estilo Xulada, queso Mozzarella y champiñones. 

8,00 € 

Pizza Margarita 



Salsa de tomate al estilo Xulada, queso Mozzarella y albahaca fresca. 

7,50 € 

Pizza Serrana 

Salsa de tomate al estilo Xulada, queso Mozzarella, jamón Serrano, rúcula y vinagre balsámico 

con Pedro Ximénez. 

9,00 € 

Pizza 3 Quesos 

Salsa de tomate al estilo Xulada, queso Mozzarella, queso Edam y queso azul. 

8,50 € 

Pizza Jamón York 

Salsa de tomate al estilo Xulada, queso Mozzarella y jamón York. 

8,00 € 

Pizza Pera y Queso de Cabra 

Salsa de tomate estilo Xulada, queso Mozzarella, queso de cabra y pera. 

8,50 € 

 

Helados 

Sabores 

Chocolate - Vainilla - Fresa 

Formatos 

Tarrina pequeña 2,00 €  

Tarrina mediana 4,00 €  

Tarrina grande  6,00 € 

Xuladas 

Preparación Artesanal 

 



Alfajores de Maizena 

Masita suave con ralladura de limón, relleno de Dulce de Leche y acabado con coco rallado. 

2,00 € 

Pan de Elote 

Típico dulce mexicano hecho a base de maíz dulce y leche condensada. Lo preparamos con 

harina de maíz y panificable sin gluten. Presentado con Dulce de Leche, frutos rojos y azúcar 

Glass. 

2,80 € 

Pan de Muerto 

Pan típico de las festividades del Día de Muertos en México. Pan dulce suave con ralladura de 

naranja y esencia de azahar. 

3,50 € 

Pastafrola de Fresa, Melocotón o Membrillo 

Masita de té típica de Argentina, Paraguay y Uruguay. 

2,50 € 

Pastafrola de Nutella 

Masita de té versionada a nuestro gusto. 

3,00 € 

Brownie de la casa 

Clásico dulce acompañado de nata montada. Con helado 5€ 

3,50 € 

Galleta de avena 

Galletita vegana con avena. Con chocolate y nueces o arándanos y limón. 

1,80 € 

Muffin de chocolate 

Tierno bizcochito de chocolate 

1,90 € 

Cookie Chocolate 

Clásica galleta con choclate blanco, chococlate con leche y nueces 



1,80 € 

Donut Bañado 

No es producto de nuestras manos... pero eso no los hace menos buenos. De Chocolate, Fresa 

o Chocolate Blanco. 

1,90 € 

 

 

Aguas de frutas naturales 

Aguas saborizadas con fruta natural. Más ligeras y refrescantes Limitación de Horario: Viernes 

y sábados disponibles hasta las 21h 

 

Limonada 

3,00 € 

Naranjada 

3,00 € 

Fresada 

3,00 € 

Limonada con Hierbabuena 

3,30 € 

Limonada con pepino 

3,30 € 

Naranjada con plátano 

3,30 € 

Naranjada con jengibre 

3,30 € 

Limonada con fresa 

3,30 € 



Limonada con fresa 

3,30 € 

Zumos naturales 

Zumos a base de frutas naturales Limitación de Horario: Viernes y sábados disponibles hasta 

las 21h 

 

Zumo Naranja 

4,00 € 

Zumo Naranja y Plátano 

4,80 € 

Zumo Naranja, Zanahoria y pera 

4,80 € 

Zumo naranja, Remolacha y Fresa 

4,80 € 

Zumo Manzana y Jengibre 

4,80 € 

Zumo Pera y Kiwi 

4,80 € 

Batidos 

Base de leche. Leche vegetal +0.30€ Limitación de Horario: Viernes y sábados disponibles hasta 

las 21h 

 

Batido Fresa 

3,80 € 

Batido Plátano 

3,80 € 

Batido Frutos Rojos 

4,50 € 



Batido Fresa y Plátano 

4,50 € 

Batido Plátano y Dulce de leche 

4,50 € 

Batido Manzana, miel y leche de Avena 

4,80 € 

Batido Pera, Zanahoria y leche de Almendra 

4,80 € 

Batido de Fresa, Limón y leche de Coco 

4,80 € 

Refrescos 

Coca Cola 

2,00 € 

Coca Cola Zero 

2,00 € 

Coca Cola Light 

2,00 € 

Coca Cola Zero Zero 

2,00 € 

Sprite 

2,00 € 

Fanta Naranja 

2,00 € 

Fanta Limón 

2,00 € 

Bitter Kas 

1,90 € 



Tónica 

1,90 € 

Nestea Limón 

2,00 € 

Agua ½ Litro 

1,30 € 

Agua con Gas 

2,00 € 

Cervezas 

Caña Estrella 

1,60 € 

Doble Estrella 

2,20 € 

Jarra Estrella 

3,10 € 

Caña 1906 

1,70 € 

Doble 1906 

2,40 € 

Jarra 1906 

3,30 € 

Tercio Estrella S/ Gluten 

2,30 € 

Tercio Estrella 0/0 

Clara o Tostada 

2,30 € 

Tercio Estrella Radler 



2,50 € 

Tercio Alhambra 1925 

2,80 € 

Tercio Heineken 

2,50 € 

Tercio Aguila sin Filtrar 

2,50 € 

Tercio Corona 

2,80 € 

Tercio Pacífico 

3,00 € 

Tercio Negra Modelo 

3,00 € 

Tinto de verano 

2,50 € 


