Cnbrantes C Frios P Fonsaladas
Qolel cftanters andfolads

Carpaccio de ternera con parmesano, pifiones y reduccién de balsamico

Beef carpaccio with parmesan, pine nuts and balsarnic reduction

Carpaccio de attin con aceite sésamo y aguacate

Tuna carpaccio with sesame oil ond avocado
Meldn con Jamaén { Melon with Spanish harm

14,90€

14,90€

8,50€

Gazpacho andaluz [ Andalucian gazpacho

6,80¢€

Tabla de quesos acompariada de membrillo y nueces.

Platter of mixed cheeses with quince jam and walnuts

Timbale de verduras asadas con ajo y aceite

Roasted vegetable timbale with garlic and olive oil

Mi-Cuit de Foie con cebolla caramelizada

Duck Mi-Cuit with carametized onions

Paté de buey de mar, salmdn y gambas

Crab, salmon and prawn paté

Ensalada de tomate, ventresca, cebolla y aceitunas
Tuna and tormato salad with ofives and onion

Ensalada variada de la casa

Mixed house salad

Ensalada de espinacas con bacén, queso azul, pifiones y vinagreta de miel

Fresh spinach salad with bacon, pine nuts, blue cheese and honey vinaigrette

Ensalada de tomate, mozzarella, aguacate, cebolla roja y salsa pesto

Tomato salad with mozzarello, avocado, red enion and pesto satice

Ensalada de salmdén ahumado con langostinos y salsa rosa

Smoked salmon salad with langostines and rose sauce

Pan, tomate y all i oli / Bread, tomato ond all i oli

Pan sin gliten / Gluten-free bread

WA incluido, * VAT, incl.

14,50€

10,50€

23,90€

16,50€

12,10€

12,50€

11,80€

10,80€

13,50€

Onttanteo allentes
oS ate

Mejillones al vapor 9,80¢€
Stearmed mussels

Almejas con salsa de nata y champagne 14,90€
Clams in creamy champagne sauce

Sepia a la plancha con salsa de ajo, perejil y aceite 11,50€
Grilled cuttlefish with garlic, parstey and olive oit sauce

Calamares a la romana 1290€
Fried squid rings

Chopitos 9,90€
Fried baby squid

Gambas al ajillo 11,80€
Garlic prawns

Boquerones fritos 9,50€
Fried anchovies

Habitas baby salteadas con ajo, jamén y romero 12,20€
Sauteed baby broad beans with garlic, Spanish ham and resemary

Verduras variadas a la plancha 10,90€

Mixed chargrilled vegetables

VA incluido, » VAT, incl,



Pebeados
Cfish

Filete de atin a la plancha con salsa de ajo, pergjil y aceite
Tuna fillet with garlic, parstey and olive oil sauce

Lubina a la plancha

Grilled Seabass

Rape con almejas en salsa de nata y champagne

Monikfish with clams cooked in creamy champagne sauce

Patita de pulpo a la brasa con puré de patata y ajo asado
Chargritted octopus with crearmed potatoes and roasted garlic

Lenguado a la plancha

Grilled sole

Filete de merluza con salsa de aceitunas negras, tomates secos y parmesano
Grilled hake with a black ofive, sundried tormato and parmesan sauce

Filete de salmdn a la plancha con mahonesa de hierbas

Grilled satmon with herb mayonaise

Bacalao con salsa de pimientos de piquillo v all i oli

Roasted cod with a smoked pepper sauce and garlic mayonaise

Filete de rodaballo con mantequilla de tomillo
Filet of turbot with thyme butter

Sardinas a la plancha

20,30€

18,20€

27,30€

2095€

18,20€

19,90€

17,80€

20,80€

22,90¢€

9,90€

Grilled sardines

WA incluido. * VAT, incl.

G

W (precio por rocion) (min. 2 pers) / (price per person) (min. 2 persons)

Paella valenciana

Volencian paeila

Arroz a banda

Chepped mixed seafood rice

Arroz negro

Tinted rice and chopped seafood

Paella de marisco

Mixed seafood

Paella mixta

Mixed seafeod and meat

Paella de verduras

Mixed vegetable rice

Fideua

Noodle style paella

Arroz con bogavante

Lobster rice

VA incluide. « VAT incl,

16,00€

16,00€

16,00€

16,90€

17,00€

15,50€

16,00€

24,00€



Wuines o > Pasey
Qhaigilled o eats

Rib Eye

Entrecote de ternera {(Angus)

Entrecote steak (Angus)

Solomillo de ternera (Cebon Irlandés)

Fillet steak (Irish Beef)

Costillas de cerdo marinadas

Marinated pork ribs

Magret de pato con salsa de miel

Seared duck breast with honey sauce

Chuletas de cordero al romero con pesto de menta

Lamb cutlets with rosemary and a mint pesto

Pechuga de pollo al tomillo

Grilled chicken breast with thyme

Pechuga de pollo con salsa de champifiones y cognac
Chicken breast with mushreorn and cognac sauce

Hamburguesa (100% vacuno Angus) con queso y bacon, servida con ensalada y patatas fritas.........

Haomburger 100% Angus beef with bacon and cheese served with salad and chips

Acompaiie su came con una de nuestras salsas:
BBAQ, créme fraiche, pimienta, champifiones, queso azul, all i oli......1,50€

Accompany your meat with one of our sauces:
BBQ, créme fraiche, pepper, mushroom, blue cheese, “all i oli"

VA incluido. * WA.T. incl.

2195¢€
25,50¢€

29,30€

17,20€

19,90€

22,90€

11,50€

15,90¢€

14,90€

O\egeuiion @pesiales

Curry de verduras con leche de coco

Veegetable curry with cocunut milk

Tagliatelle con salsa de pesto y pimientos asados
Tagliatelle with pesto sauce and grilled peppers

Saag allo gobi {curry de verduras estilo hindu)

Soag alle gobi

Berenjena rellena con salsa de pimientos de piquillo y all i oli

Filled aubergine with a smoked pepper sauce with a garlic mayonaise

Lasafia de verduras

Vegetable lasagna

Men Infantil / Children’'s Menu
Nuggets de pollo con patatas fritas

7,90€

Chicken nuggets and chips

Nuggets de merluza pescado con patatas fritas

Fish nuggets with chips

Pasta con salsa bolofesa

Pasta with bolagnese sauce

..9,90¢€

..9,50€

VA incluido, » VAT, incl,

13,90¢

12,50€

1330¢€

12,90€

13,90€



Chesserts of theo —H{ouse o

Elanmm o, NALal:f ECrETTie OO PO rTTel v aimiv it s s i i e s s s i s s s b e e e e A T i S L N A S e B b e L s e T e 2 P e a 4,50
CTremMmafCatalaniasl /' Crerine BrtdlBE v umivicisiisivisiiieiis side s soiaenvsmiss suas s vsis s davs b i sie s v ik s v s s i sa s n s s i b s v e s s seeewss s s awmae s 1 048 4,90
Flam Sl8ICara [ e CFrilries GOTHEIET T T s s uvmun s wss s s s a5 555 58 555008 S 505 B 5 B B w1 B S S G S K R S R B S B A S 4, 90€
Manzana asada con helado de vainilla / Roasted appole Witli varillG (Ce—Cre QT et eeeeeeeeeaen 5,50
B I =1 s 130 6,50
Sopa de fresas con helado de Nata / SEraWiEoErry OO .. e ettt e et e e e e e e et e mam e m e e e mm mnan 4,90
Crep con compota de manzana, helado de vainilla vy salsa toffee............... L s TR T s ST AT 6,80€

Parncake with roasted agpple, vanrilla ice —crearm and toffee saguce

Helado de vainilla con nueces v CararmieE O (oo e e e e e e meemmemmmmmmaaaaan 5,90
Varilla ice-crearm withh walnuts arnd cararmel! sauce

Coulant de chocolate con helado de vainilla / Chocolate coulamt with varnilla iCe—Crear T ... 6,50
Tabla de quesos acompanada de MmMermbrillo v NMUECE S et eeeeeeaaa e 14,50€
Platter of mixed cheeses with quirnice jarm and walrnuits

Sorbete de Limdn con vodka o cava / Lermor sorbBet Wit VOGKG OF CON G ..ot a e eaneaan 5.60€
Sorbete de frambuesa con vodka o cava / Raspberry sorbet Withh VOGKG OF COVO o 5,60€
TETrEE € IIBSE [ e O Gl TR E i coiaurassssnaiassss st nasssns dois s sss o s e &8s e s s e o S5 51650 05 S R S0 o MRS 515856 S 5 A0S S50 5 4 5 5 e S A S S e 8 e Hle S M B e SE S SR B R E S 5,90€

Toda nuestra carta, la puedes pedir PARA LLEVAR
Our whole menu is available to TAKEAWAY

Tel. 965 7435 090 / 670 019 499

VA incluide. = VAT incl.



