
 

MENU GAMBERRO                                                                                                                     

“Oliva” Mejillones en escabeche 

Brioche, lomo de vaca y salsa XO  

Croqueta de gambas al ajillo thai – Emulsión de miso azul 

Guardia civil 2.0 y gazpacho de jalapeño                                                                  

Bocadillo de chistorra a la parrilla y queso brie como si fuese un Takoyaki 

                     Ajoblanco, ajo negro y cereza   

Sesos en tempura de maíz nixtamalizado y alioli de perejil  

    Burrata de calabacín, su clorofila y gel de lulo  

Sashimi de pez limón y leche de tigre de tomate rosa 

Cacahuetes frescos guisados en curry rojo de ternera, panceta y atún 

Mollejas de ternasco glaseadas – Mostaza, hierbas y vinagreta de cítricos y sansho 

Guiso arrisottado de pasta y cecina, presa ibérica al kamado y chimichurri coreano 

                                  

              Un postre bien cabron! Chocolate, mole y leche de cabra en 4 elaboraciones  

Radiquero cheesecake y helado de yuzu 

                 

  Chocolate blanco, café y algarroba  

                                                               Dumpling de agua de rosas 

Mariposa de fruta de la pasión y violetas  

   


