EL PAPATORIO

Frituras

Piquillos Rellenos de Carne

Carnes

Montaditos Frios

Guacamole con Salmoén y Gamba
Confitura de Pimiento con

Salchichon Ibérico con Fresas

Choricito con Queso Fresco

Montaditos Calientes

Piruleta de Queso de Cabra

Complementos

TAPAS& BRASAS

Bomba del Papatorio..........cccueeeeuieeiciieeiiiiiiieeee e
Croquetas CaASETAS .....cccuveeeruveeeireeeireeeieeeeiieeesreeenreessineesnneenns
PatatasiBrayas Sk, dime x. . K e T e M e ot S
Patatasicon AMNFO R BN 5 T E0l - e L s L

€N SalSa “AUTOTA” ..coiiriiiriiiiieiiniieeee sttt
Pimientos de Padrén (fuera de temporada tipo Padron)

Magret de Pato a la Naranja.........ccccceeeeevieniieniieniieieenieeiene
Albondigas de CIeIVO .......c.coviiviieiiieiiieiiecieeieeeee e

LT P TS e o e i e
JamONgIBETICOpas. . fonte b s ar e vt oot . e el T
Rilletes de Salmon ...........c..ooooeiiiiiieiiiieee e
Bacalao con Piperrada...........cccoocvivvieniienieniieieeeeeeee e

QUeso-“de CebICIHo F. - T M e R, L e
Vv Rajla defCabra i SN e S e E e e

Y PiDatrat, e et e, gt S e AT
Boquerdn con Queso de Arzia .........coeeveeeeveeeiieeenieeeieeeenn
Escalivada con Anchoa ...........cooceeviiniiiiiiniiiniiiniceeeeeee

Entrecot a la Pimienta ...........cccoooueeiiiniiiiieniiiieniecceee e
Lomo de Atun con Salmorejo .......cceeevieviieriieiiienieeiiecieeieens
Mini Burguer del Papatorio..........ccceeeveevieniiiiiiieniieieciie e

con Mermelada de Cebolla .......oovveeeeeieeeeiiieeeeeeeeeeeeeenn

Plato de Pan solo k. ...« m... B . A e r e s o
Plato de Pan con Tomate..............coovviiiieiiiiieceieecceeee e
Ensalada de Ventresca de AtUn ...........ccovvveeviieeiiiecieeeciie e
Ensalada MIXtar...., i tes. vecaehess e STl S .00 i N
Ensalada Templada de Rulo de Cabra
Setas Plancha i i n e e i = a5 A g aaat o tsadth it SEnect
Escalivada . . i, R e e Pok, 1. . . e 0. L e
Parrillada de Verduras ............ccccooeeiiiiiiiiiiieccecee e

A la Brasa...

Carnes

Entrecot de Ternera

Entrecot de Vaca

< <

Chuleta de Ternera (1/2 Kg.)

o o
Chuleta de Vaca (1/2 kg.)

< <>

Chuletén de Ternera (1 kg.)

< <

Chuleton de Vaca (1 kg.)

o >
Conejo a la Brasa con All i Oli

< <

Chuletillas de Cordero

< <>

Brocheta de Croca de Ternera con Calabacin y Setas

Pescados
Dorada

Lubina
—— 4

Lomo de Bacalao con patata y piperrada

Postres
Kheer (Arroz con Leche y Frutos Secos)
Tocinillo de Cielo en sopa de chocolate
Helado de Jengibre y Compota de Fresas. .......cccoecveevveriieieennee.
Mousse de Frambuesa
Tarta de Queso Fresco con Pifia
Tarta de Santiago

Mariscos

Berberechos Plancha.............ccccooiiiiiiiiiiiieeee s
Almejas Plancha.........ccccccoeoiiiiiiiiiiircecceccee e
Vieira en Crema de Marisco ¥ Setas.........cccecveveeecvienieniieenieenn.
Vieira con Salsa de Ibéricos............ccoovviiiviiiiiiicieciecieeeeee,
Plpo “ A REirds ... 0o el e Ll AT ol
PrlporalRarrilll . o el o T oo 0 o oo B oo e T e
Chipirones a la “Andaluza” en All 1 Oli Negro..........cccccceeueenee.
Crujiente de Langostinos

con SAISERA oTidlee. Fe, Mhafir St S0 FE0 i T
Zamburifias al aroma de Menta y Lima.........ccocceeviieiiennnnnen.
Navajas a la plancha...........ccoocoeviiiiiiiiiiiiieeee

Huevos

Tort e R i . L. L. . R e e it oo 10 . T8
Tortilla de Patata con Cebolla...........ccooeeveeeiiieeiiiiciieeeieeee.
Huevos con Chistorra

sobre Pisto Manchego .........cceeevvvieiiieeiiiiiieceie e,

Charcuteria

Cabla de LFGriGRes "o ety s X e et B e el
Tabla de Quesos Gallegos ........ccceeevveeeriieeiieeeieeeieeeee e
Tabla de Jamon IDErico .........coovvvevuvieeeiiceiieceeceee e,

Pescados

Lomito de Bacalao ala Brasa...........cccccoooveeevviceiiieccieccieec.
Lomo de Atun en Reduccion de Modena

WA TS e T ot W B n B Rl et
Albardado de Salmon sobre

RiSto & NETdUTAS =l = WY e o R T M e .
Churros de Merluza en Mayonesa

@ TIEOS e - et A5 s IO M.t T el S O

EL PAPATORIO Nuestra Carta

en tu Movil

TAPAS& BRASAS

www.elpapatorio.com
Siguenos en:

. @elpapatorio

NUESTROS PRECIOS TIENEN UNA
DURACION DESDE EL 22 DE JUNIO DE
2023 HASTA EL 1 DE JUNIO DE 2024

10 % de IVA Incluido
. Este establecimiento dispone de
» informacion sobre alérgenos.




