ENSALADADELACASA. .
House salad

Salade maison

Salat nach Art des Hauses

MELON CON JAMON. . . . ..
Melon with cured ham

Melon au jambon
Honigmelone mit Schinken

... 10,45€

€
BACALAOLAMINADOD. . - - - -« 12,95

Cod carpaccio
Morue laminé
Stockfisch in Scheiben

JAMON DE TERUEL
Teruel ham

Teruel jambon
Teruel Schinken

—
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APLANCHA . . - -13,95€
0. .. W08e SEPIAALAVE
PUNTILLAS . .« ounenss 1,45€  CROQUETAS DE BACALA rod cettéen
Fried baby squid Cod croquettes coiches grillées
St i e — 4 i Telta ||--r|-|1-i|r-'--’“ MOTuUE k - ! h
ihedaalb LA i Tintenfisch vom Blec
Kleine frittierte Tintenfische stockfisch Kroketten
i 16,95€
CALAMARES A LA ROMANA. . . 14,45€ GAMBITASFRITAS . . . . . . . 11,45€ PULPOGALLEGA. ....... -
Squid rings in batter Fried shrimp Galician-style octopus
Calmars 2 la romaine Crevettes frites Poulpe a la galicienne
Gebackene Tintenfischringe Kleine frittierte Garnelen Meerpolyp auf Galicische

ULPO A LA PLANCHA
NALL|

B
AL 0l1 0 OQUERONES FRITOS. . . . .10,95¢

VERDURAS A LA PLANCHA . 12,95¢€

ctopus at the grill with ‘al Fried white anchovie

Ii 2 i
oulpe grillé avec sayce ‘all | 2:: g3 Anchois frits ﬁlt“lea gl
rake von der Grillplatte mit a1 Off SoBe Frittierte Sardellen egumes grillées

Gemiise vom Blech
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ALMEJA FINA (PLANCHA)
Carpet-shell clams (grilled)

s e(c a vapeut i ek
Teppichmuscheln (vom Blech, gedémpfte) Teppichmuscheln ( Fisch

RA). v« v«
ALMEJA FINA ( MARINE '
........ niis Carpet-shell clams (fisherman's style sauce)

.. 20,95€

MEJILLONES ALA MARINERA . . . . .. 12,45€ MEJILLONESALVAPOR . ......
Mussels in a fisherman's style sauce Steamed mussels
Moules a la mariniére

Moules & lavapeur
Miesmuscheln nach Fischerart Gedampfte Miesmuscheln

NAVAJAS A LAPLANCHA . . . +v0...12,95¢
Grilled razor clams

Couteaux grillés

- . .10,45€
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ESPARDENYES .
Sea cucumber

Concombres de mer

ORTIGAS . .+« v s s
Sea anemones

.. 2095E ( ( k--
fle seuce] Seeanemonen Seegurken
LANGOSTINOS DE PENISCOLA . . . S/M
Peniscola king prawns (market price)
Gros bouquets de Peniscola (Prix suivantle marché)
Langschwanskrebse aus Peniscola (abhangig vom Marktpreis)
.10,45€

LANGOSTINOS AL AROMA
DELASERRADIRTA .. ...... . S/M

King prawns with the scent of Sierra |
Gros bouquets 4 [aréme Slerra Irta (Prix suivant e marche)

Langschwanskrebse mit de
gsch m Aroma d
(abhéngig yom Marktpreis) L

rta(market price)
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.24,95€P.R.  ARROZ MELOSO MARINERD . . . .« v v cv -
Mellow rice fisherman style

ARROZ MELOSO CON ESPARDENYES . . . .
Mellow rice with Sea cucumber

SiiBlicher Reis mit Seegurken siiBlicher Reis nach Fischermanns Art

ARROSEXAT. . ... ..covevnnns 14,95€ P.R. A Sso0 066600000006 6660 ....1495€P.R.

'Arrossejat" sautéecl rice casserole “Fideua” noodle paella
z(doré & la poéle) Fideua(paella aux nouilles)

Arrossejat (geschme:dlger Reis zuvor inder Fideua (Nudelpaella)
Wiirztunke angebraten)

P, srssswnssses 17,95€P,R, |

Paellamariniére Mellow Rice with sea Anemone

Paalla nanh Cinahacacs Riz mielleux avec Anémana =
: P

-+ .20,95€P.R



- L!-\HHUZ MELOSO CON RAPE, ALCACHOFAS Y ALMEJAS . ....... 18,95€PR. ‘ §

PAELLA DE BOGAVANTE ¥ ALMEJAS
(NACIONALY . . ...»80 .0, .. 27,95€ P.R.
(AMERICANO) ......c0o... 22.95€P.R.

Paella with crayfish

. . 16,95€ P.R.

Paella mit Hummer

CALDERETA DE ARROZ MELOSO

CON BOGAVANTE Y ALMEJA
(NACIONAL) . ........... 27.95€ P.R.
(AMERICANO) . .......... 22,95€P.R.

Rice casserole with crayfish and clams
Cassolete deriz

avec homard et clovisses vivantes
Eintopf bestehend aus Reis

- 14,85€P.R. . mit Hummer und rohen Teppichmuscheln

‘1\\1‘1\‘1})1 _)."_1'1_.1._!l&l.&&tl.l;l{l,l,&(

A

ARROZNEGRO .. ...covveenes
Black rice
Riz noire

Schwarzem Reis
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CAZUELA DE PULPO ENCEBOLLADO . . 18,95€ ALL | PEBRE DE PULPO. .. .+cs=v="*
Octopus ‘All i pebre’ casserole

Pe pe'f F ) =)

Krake ‘All i pebre’ Auflauf

ALLIPEBREDERAPE ........ ... 19,95€
Monkfish ‘all i pebre’ stew
All'i pebre de baudroie

(eu avec des pomme
All i pebre vom Seeteufel
(geschmort mit Kartoffeln,Knoblauch und Paprikapulver)

7]
o]
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A

RAPE A LA MARINER
A
CON LANGOSTINOS DE pEf
Monkfish j EPENISCOLA. . . 22,95¢ CAZUELA DE py
n a fisherman's style gay LPOCON ToM ATE
Baudroie (Iotte) & a marinere mcce with Peiscola king prawns Octopus with tomato cassero| i 0 one
2 AVEC aroe
Seeteufel nach Fischerart mit Langsi’;:muquels de Pefiiscola Poulpe avec tomate Caseer0|: !

anskrebse aus Pefiscols Krake mit tomaten aylfjay¢
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SEPIA A LA PLANCHA CON GUARNICION

Grilled calamari with garnish

t Beilage
15,95€

SALMONETE FRITO O PLANCHA CON GUARNICION . .« o coov
19,95€

.
oooooooooooooooooooooooooooo

Tintenfischringe vom Blech mi

FRITURA DE PESCADO

oooooooooooooo

LENGUADO A LA PLANCHA CON GUARNICION

Grilled sole with garnish

Seezdnge vom Blech mit Beilage
19,95€

oooooooooooooooooo

RAPE A LA PLANCHA CON GUARNICION
Grilled monkfish with garnish

Seeteufel vom Blech mit Beilage
seis sinie AB/ODE

----------------------------

MARISCADA
Seafood platter

Meeresfrichteplatte

A
TAMBIE
IEN PUEDES PREGUNTAR POR EL PESCADO DE TEMPORADA













