Picoteo
Ostra Sorlut al natural

6.50€/u

— Con Satay de Fruta de la Pasiéon o Con Tomate Picantona
7.00€/u

Anchoa 00, Hojaldre, Mantequilla casera y Ajo frito
3.80€/u

Croqueta de Jamon Ibérico (4 uds)
7.50€

Seleccion de Quesos con Guarnicion (4 tipos)
23.00€

Cogollo, Oreja Crujiente y Mojo Bravo (4 uds)
16.50€

Vieira con Jugo de Piparras
6.00€

Mejillones en Salsa Verde de encurtidos y lima
16.50€

Brioche de Steak tartar de Txuleta a la brasa y mostaza (2 uds)
17.50€




Presa Ibérica, Espinaca y Mostaza

Carnes
Canelén Trufado, Bechamel de Foie y Picatostes

22.00€

Jarrete de Ternasco, Tikka Masala, Yogurt y Pistacho — Alcaparra
26.50€

Terrina de Carrillera en su Jugo con Zanahorias Baby
20.00€

Solomillo Rossini, Foie y Brioche
26.00€

Entrante
Alcachofa ¢

23.00€

Berenjena i
15.00€

Tartarde T:
23.00€

Carbonara
24.00€

Tiradito de
20.00€

Del Mar

Pescado de
22.00€

Pulpo asad
26.00€

Rodaballo /
SM

Bacalao, G
24.00€



Chuletén Madurado a 70 dias (peso aprox. 1kG)
SM

Postres

Mascarpone, Galleta Lotus y Frutos Rojos
8.00€

Torrija, Coco y Leche Merengada
8.50€

Chocolate, Toffee y Avellanas
8.50€

Milhojas de Fruta de la Pasion y Chantilly
9.00€

Flan Cremoso de Vainilla de Madagascar con Helado de Nata
6.50€

Recomendamos pedir todos nuestros postres al principio de la comida debido a su elaboracion.
Servicio de Pan, Aceite y Mantequilla 3.00€ por persona.



