WINE FOOD BAR ART DEL|

4
TAGLIERI |
TO BRUSCHETTE !
Tagliere di Formaggli \ z z g
Cheadss B:_:}c:rd SHARE OPEN WARM SANDWICHES ‘
[3.00 PIZZA AL TRANCIO CON INSALATA
PIZZIA SLICE WITH SIDE SALAD
Tagliere di Salumi Tagliere Misto ‘
Ch ' - '
arcuterie Board Charcuterie and Cheese Board
Pilzza Margherita Pilzza Caprino Cipolle ‘
gﬂ.w Mozzarella Cheese e Ollve Tagglasche
Tomato and Basil Mozzcorello Cheese -
g 60 Goaf Cheese Black
Bruschetta Formaggio di Capra, ' Olives & Onion *
Erbe Fresche e Cipolla Ramata Pizza CON Satans 1360
di Montoro con Misticanza Mozzosela Cheese o '
= e ‘
: R : : Bruschetta of Goat Cheese, Salami "Pepperoni Pizza Prosciutto
rosciviio dl Parma e Mo> Herbs, Caramelized Onion and (200 Camgo o N cols
di Bufala o Melone MixediGroen salad Mozzarello Cheese "
Parma Ham and Buffalc Plzza Primavera Parma Ham and
Mozzarella or Malon [S.00 Vegetarian: Mozzarella Rocket Leaves *
Cheese Sweef Pepper, “Arugula”
| 8,00 -
Onion, Fresh Tomatoes, 1S.60 q
Carpacc Filetto di Manzo Caponafa di Pomodorli, Oregano and Chili
Rucola Pinoll e Scaglie di Mozzarella di Agerola, Fiori di Bruschetta di Pane MultiCereale |2 60 Pizza Funghl Freschil e
armiglano Capperi e Pesto di Bronte con Burrata e Pomodori del e e
Beef Tenderloin Carpaccio with wheat biscuit bread with Plennolo Pizza Provola Mozzarellc Baked Ham
Arugola Pine Nuts and Parmesan Tomatoes, Mozzarella, Black Bruschetta of Multigrain Bread Affumicata e Funghi and Fresh Mushroom
Shavings Olives and Pistachios Pesto with Burrata Cheese and Cherry Freschi 1%.00
2 1300 Tomato Confit and Mixed Green SmokediMozzarelaiand
a0 cnlgd Fresh Mushroom Pilzza Gorgonzola
Bresaola di Bufala con Fichl, Caponata di Tonno, Pomodorl, gzt | 12.00 Rucola e Scoglie di ‘
Rucola e Miele d'Acacla al Cipolla di Tropea e Provolone 15,09 Parmigiane
Tarfofo Bianco 4del Monaco Pizza Tonneo e Cipolla Mozzarella Gorgonzola ‘
Buffalo Bresaola Figs, Rocket Wheat biscuit bread Mozzarella, Mozzarello Cheese Tuna (blue) Cheese Rockef
[eaves and Acacia.Honey with Tuna Fish, Tomatoes and and Onion and Parmesan Shaving |
Nhite Truffle Provolone Cheese 1S.80 1280
22.00 }8.00
Eresaola di Manzo con ‘
Misticanza Finocchlo Parmigiano Polpetie al Pomodoro,
e Ollo di Tartufo Bianco Parmigiano e Pepe PO V0000000000000 0000000000000 B
2eef Bresaola with Green Salod Meatballs in Tomato sauce Black
cennel Parmesan Shavings and Pepper Parmesan and Bread :
‘hite Truffle Oil 2.0
9,00 :
waozpocho ltallano con Burrata Paste e Plattl del Giorno
e Chips dil Prosciutto Crudo Daily Fresh Homemade Fust.as, : 2 Prbuieaiiaty ~. 4
(talion Gazpocho with Burrata Ravioli, Lasagne Cannelloni and e _
decto and Crispy Pc Daily Specials (Please Ask) ' Torta Caprese
19.00 % i ST 2 Almond and
(L00y : GRPO 15X ol Chocolate Cake
MLZIIHIH Zest or with ' 4
Pistacchio 300
V& Tﬁ? Mozzarella Caprese con Pesto dl 800 | Toria a Limone )
o, Bronte Lemon Cake
E N S A L A TE 4 Mozzorella Tomatoes and Pistacchio Pasticclotto al .00 .
%} Pesto Limone con Crema | s
258 | 500 al Limoncello Tiramisd _' 4

Warm Lemon Pasitry

Insalata dil Agrumi con Scaglie Coffee and

dl Formagglo dl Capra e Miele with cold Lemon | Mascarpone Cake ' !
insalata di Spinacl con Pomodorl dl Castagno Liquor Cream oo
secchi, Nocl, Scaglle dl Mixed Salad with Lemon, Orangée. 200 s }
parmigiano e Acelo Balsamico Goal Cheese Shavings and " Torta Ricotta e
Caramellaio Chesinul Honey Delizila a Limone i Pera )

Lemon Cream Cake ' | pears Cheese

' |t ndried 00 ;
Baby Spinach Leaves Wi h Su 5. o A Cena: Ordine minimo 25 evro a persona

' WwWhole Nuts, Shaving of Pollo ay Limone con insalata with Heart of | cake _ :
;Z::;f:; Cheese and Caramelized Caesar "Light” e Croulons Chantilly Lemon | . | Dinner (tromé.30/7.00pm):Min Spend 25€ per persong
Balsamic Vinegar temon Chicken with a Light Cream ’ o0

caesor Sa/ad and Croulons B-m | *
[



