k. - v A igiano e
Provola , crema di radicchio al vino rosso | fonduta di gorgonzola , noci , basilico , mix di o
: corino , basilico , olio evo)

’ ino
ovola, radicchio cream with red wine, gorgonzola fondue, walnuts, basil, mix of parmesan gl
sil, extra virgin olive oil)

& LE FRITTE

;Pizza fritta tradizionale € 10.00
;(Pizza fritta ripiena di cigoli,ricotta, fior di latte, mix parmigiano e pecorino,pepe nero)
- (Fried pizza filled with cigoli, ricotta, fior di latte, parmesan and pecorino mix, black pepper)
Pizza fritta provola e pomodoro € 7.00
; (Pizza fritta ripiena di provola,pomodoro,pomodorino ciliegino,pepe nero,mix parmigiano e pecoring,pepe

é.nero)

?(Fried pizza filled with provola, tomato, cherry tomato, black pepper, parmesan and pecorino mix, black
- pepper)

Pizza fritta montanara € 10.00

(Pizza fritta aperta con ragl napoletano, mozzarella di bufala,basilico, mix parmigiano e pecorino)
(Open fried pizza with Neapolitan ragu, buffalo mozzarella, basil, parmesan and pecorino mix)

- La pagnottella €15.00

- (Pagnotta di pizza fritta e ripassata in forno con crosta di formaggio e ripiena di parmigiana di
~ melanzane,ragl napoletano,mozzarella di bufala,mix parmigiano e pecorino,basilico)

(Fried and oven-baked pizza loaf with cheese crust and filled with aubergine parmigiana, Neapolitan ragu,
- buffalo mozzarella, parmesan and pecorino mix, basil)

~ LE SPECIALI

La verace € 10.00

~ (Pomodoro,mozzarella di bufala,mix parmigiano e pecorino,basilico,olio evo)




B Y T

w amberjack with marinated peppers)

o cciola con peperoni marinati € 20.00
OkE'd and e

S pesce spada con verdurine € 18.00
iﬁwo,-dﬁsh with vegetables)
fTonno soia e spinaci € 20.00
"(Tonno soia and spinach)

Salsiccia con fonduta € 15.00

: (Sausage With pecorino cheese)

pollo fritto al cornflakes e yogurt € 15.00

: (Roasted pork)

'? Manzo arrosto €30.00

(Beef)

 VARIE
Insalata caprese €15.00

(tomatoe mozzarella cheese)

~ AT N\



ia base, Colonna
(Focaccte ' ta lard, buffalo mozzarella burrata, artichokes, walnuts, baked cherry tomat
; matoes,

 pasil, extra virgin olive oil)

| |3 crudo €15.00

] (scar0|3 riccia cruda cotta al momento,
~ prosciutto crudo,mozza rella di bufala,filetto di pomodoro,mix parmigiano e pecorino,olic evo,basilico)

7 (Raw curly escarole cooked at the moment,

' Raw ham, buffalo mozza rella, tomato fillet, parmesan and pecorino mix, extra virgin olive oil, basil)
 |a grifo € 18,00
rata frullata,riduzione al pomodoro,pomodoring cotto al forno)

' (Base focaccia, tartare di tonno,bur
e al pomodoro,pomodaring cotto al forno)

(Base focaccia,tartare di tonno,burrata frullata,riduzion




(P gvola,salsiccia di maiale, friarielli, mix parmigiano e pecorino,basilico,olio evo)

}‘

{Provola, pork sausage, broccoli rabe, parmesan and pecorino mix, basil, extra virgin olive oil)

Napoli € 10.00
B ' T} " 4 . H i i igi no
| (Pomodoro,pomodorino ciliegino, fior di latte,origano,acciughe,olive nere essiccate, capperi,mix parmigia

e pecorino, basilico,olio evo)

(Tomato, cherry tomato,fior di latte oregano, anchovies, dried black olives, capers, parmesan and pecorino
“mix, basil, extra virgin olive oil)

' Calzone con scarola € 10.00

? Usg E : b % ¢ s -
- & (Pizza ripiena di scarola ripassata,provola,mix parmigiano e pecorino,basilico,olio evo)

Pizza filled with sautéed escarole, provola, parmesan and pecorino mix, basil, extra virgin olive oil)

apricciosa € 12.00

Pomodoro,fior di latte,olive essiccate, carciofi,prosciutto cotto,funghi champignon,salame Napoli, mix

armigiano e pecorino,basilico,olio evo)

Tomato, fior di latte, dried olives, artichokes, cooked ham, mushrooms, Napoli salami, parmesan and

ecorino mix, basil, extra virgin olive oil)

rema di zucchine, zucchine , melanzane , peperoni, basilico , olio evo )

{ Cream of courgettes, courgettes, aubergines, peppers, basil, extra virgin olive oil)

Rustica € 10,00

(Provola patate al forno, salsiccia di maiale , Parmigiano , fonduta di pecorino , basilico , olio di oliva )

rovola, baked potatoes, pork sausage, Parmesan, pecorino fondue, basil, olive oil)

crocche € 10,00

rovola , prosciutto cotto, crocche di patate , parmigiano , basilico , olio evo , fonduta di pecorino)

a’rovola, cooked ham, potato croquettes, parmesan, basil, extra virgin olive oil, pecorino fondue)

Carciofi e pancetta € 10,00

By

(Provola, carciofi, pancetta , parmigiano , olive disidratate, Basilico , olio evo)




FRREm YT
\

parmigiana di melanzane € 10.00
(m'up'k"“ parmigiana)
arrostito patate e peperoncini verdi €18.00

pPolpo
(Roasted octopus, potatoes and green peppers)

Calamaro fagiolini e crema al datterino rosso € 18.00
(Squid, green beans and red datterino cream)
polpette alici e zenzero € 12.00

(Anchovy and ginger balls)

Pepata di cozze €15.00

(Peppered mussels)

PRIMI PIATTI
Spaghetti glla nerano € 15.00

(Pasta with zucchini cream and cheese)

Risotto crema di rapa rossa e burrata € 15.00

(Risotto with Red turnip and burrata cheese)
Pasta fagioli e cozze €15.00

(Pasta beans and mussels)




hi‘llln & W

NatE
.\‘mom,m,ﬁor di latte, basilico, mix parimiei
‘ rmigiano e pecorino,olio evo)

somato, fior dilatte, basil, parmesan ang pecorino mi (ot
warinara € 6.00 ix, extra virgin ofive oif)
(pomodoro,aglio,origano,basilico,ouo evo)
(Tomato, garlic, oregano, basil, extra virgin olive oil)
riletto di pomodoro € 8.00

(pomodorino ciliegino,fior di latte, mi igi
MIX parmigiano e pecorino ,basilico,olio evo)

cherry tomatoes, fior di
( dilatte, parmesan and pecorino mix, basil, extra virgin olive oil)

Calzone ripieno €8.00
pizza ripiena di ricotta,fi i
( /fior di latte,salame napoletano,basilico,mix parmigiano e pecorino,olic evo)

Pizza stuffed with ri : ; :
( h ricotta, fior di latte, Neapolitan salami, basil, parmesan and pecorino mix, extra virgin

olive oil)
Diavola. € 8.00
(Pomodoro,fior di latte,salame napoletano,mix parmigiano e pecorino,basilico,olio evo, peperoncino)

(Tomato, fior di latte, Neapolitan salami, parmesan and pecorino mix, basil, extra virgin clive oil, chilli
pepper)

Prosciutto cotto e funghi €. 8.00
(Prosciutto cotto,fior di latte,funghi champignon,mix parmigiano e pecorino,basilico,olio evo)
orino, basil, extra virgin olive

(Cooked ham, fior di latte, champignon mushrooms, mix of parmesan and pec

oil)

LE NOSTRE



L [ sad i ” iy F
cior di latte, nduja, aged cacioricotta, caramelized onion, steamed peppers, extra virgin olive oil, basil)
0

E (
|, melanzana € 12,00
!‘ (crema di melanzane al vapore,melanzane,cacio ricotta stagionato,pomodorini semi dry,basilico,olio evo)

(S,Pamed aubergine cream, aubergines, aged ricotta cheese, semi-dried cherry tomatoes, basil, extra virgin

olive oil)

La Positano €. 15.00
(provola,pomodorino giallo ripassato, acciughe,origano,crema di pomodorine giallo al miele limone,

pasilico,0lio evo,bocconcino di bufala a crudo)
(Provola, sautéed yellow cherry tomatoes, anchovies, oregano, yellow cherry tomato cream with honey,

lemon, basil, extra virgin olive oil, raw buffalo mozzarella morsel)

la ciliegina € 15.00
(Fior di latte,rucola, prosciutto crudo,pomodorini,cacio ricotta stagionato,olio evo,basilico,mozzarella di

pufala fine cottura)
[Fior di latte, rocket, raw ham, cherry tomatoes, aged ricotta cheese, extra virgin olive oil, basil, buffalo

mozzarella at the end of cooking)

laCiro € 15.00

(Base focaccia, fiori di zucca,pomodorini gialli ripassati,fine cottura : mortadella pistacchio,burrata di bufala
campana, basilico,olio evo,crema di pomodorino giallo al miele)

(Focaccia base, courgette flowers, sautéed yellow che rry tomatoes, end of cooking: pistachio mortadella,
buffalo mozzarella burrata, basil, extra virgin olive oil, yellow cherry tomato cream with honey)

La tre pomodori € 15.00

(fior di latte,pomodorini galli e rossi ripassati,datterino semi dry,mix parmigiano e pecorino,basilico,olio evo)
(fior di latte, sautéed red and galli cherry tomatoes, semi-dry datterino, parmesan and pecorino mix, basil,
extra virgin olive oil)

Scarola e burrata € 15.00
(Scarola ripassata,fine cottura:acciughe,,olive disidratate,burrata di bufala campana,basilico,olio evo)

(Sautéed escarole, end of cooking: anchovies, dehydrated olives, buffalo mozzarella from Campania, basil,

extra virgin olive oil)

La colonnata € 15.00



BIBITE
ACOUA NATURALE € 2,00
ACQUA FRIZZANTE € 2,00
COCA COLA € 3,00
COCA COLA ZERO € 3,00
FANTA € 3,00
SPRITE € 3,00
 SPRITZ € 7,00
CALICE DI VINO € 7,00

BIRR A ALLA SPINA € 5,00
(N’artigiana 0,40 cl)

'BIRRA ARTIGIANALE € 15,00
(Bottiglia da 0.75 cl)

COPERTO € 2,00



,. LA LOCANDA DEL GRIFO

| BIRRA MESSINA BIONDA 0,33 €5
| LEFFE BLOND 033 s
| LEFFE ROUGE 0,33 " €54
FISCHER BLONDE . 066, o8
| BIRRA MORETTI BIONDA 0,33 €3,50
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(F'Uf IR PR S T P i S ; i 4
di latte, nduja, aged cacioricotta, caramelized onion, steamed peppers, extra virgin olive oil, basil)

- (Flor
1 18 melanzana € 12.00
; (crema di melanzane al vapore,melanzane,cacio ricotta stagionato,pomodorini semi dry,basilico,olio evo)

steamed aubergine cream, aubergines, aged ricotta cheese, semi-dried cherry tomatoes, basil, extra virgin

- olive ol

|4 positano €. 15.00
; (provola,pomodorino giallo ripassato, acciughe,origano,crema di pomodorino giallo al miele limone,

 pasilico,0lio evo,bocconcino di bufala a crudo)

] (provola, sautéed yellow cherry tomatoes, anchovies, oregano, yellow cherry tomato cream with honey,
" lemon, basil, extra virgin olive oil, raw buffalo mozzarella morsel)

P\ ciliegina €15.00

(Fior di latte, rucola, prosciutto crudo,pomodorini,cacio ricotta stagionato,olio evo,basilico,mozzarella di

. pufala fine cottura)
4 (Fior di latte, rocket, raw ham, cherry tomatoes, aged ricotta cheese, extra virgin olive oil, basil, buffalo

- mozzarella at the end of cooking)

' laCiro € 15.00

~ (Base focaccia, fiori di zucca,pomodorini gialli ripassati,fine cottura : mortadella pistacchio,burrata di bufala
campana,basilico,olio evo,crema di pomodorino giallo al miele)

(Focaccia base, courgette flowers, sautéed yellow cherry tomatoes, end of cooking: pistachio mortadella,

buffalo mozzarella burrata, basil, extra virgin olive oil, yellow cherry tomato cream with honey)

b

. Latre pomodori € 15.00

~ (fior di latte,pomodorini galli e rossi ripassati,datterino semi dry,mix parmigiano e pecorino,basilico,olio evo)
(fior di latte, sautéed red and galli cherry tomatoes, semi-dry datterino, parmesan and pecorino mix, basil,

extra virgin olive oil)

Scarola e burrata € 15.00
(Scarola ripassata,fine cottura:acciughe,,olive disidratate,burrata di bufala campana,basilico,olio evo)

(Sautéed escarole, end of cooking: anchovies. dehvdrated olivec hiiffala marraralla frmmm Carmmma mia o il
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b (FoC :
. pasil, extra virgin olive oil)

13 crudo € 15.00
ola riccia cruda cotta al momento,

(Scar
prosciutto crudo,mozza rella di bufala,filetto di pomodoro,mix parmigianc e pecorino,olio eve basilico)

{ (Raw curly escarole cooked at the moment,

raw ham, buffalo mozzarella, tomato fillet, parmesan and pecorino mix, extra virgin olive oil, basil)

L2 grifo € 18,00

(Base focaccia,tartare di tonno,burrata frullata,riduzione al pomod
one al pomodoro,pomodorino cotto al forno)

oro,pomodorino cotto al forno)

(Base focaccia,tartare di tonno,burrata frullata,riduzi



