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ENTRANTES

PARA PICAR AL CENTRO
Antxoillas calibre 00 en aceite de oliva con mahonesa de ajo frito v cebollino con pan frito

Pimientos del piquillo asados al carbén
Croquetas caseras de jamon ibérico y bacalao (8 unidades)
Tabla de salchichon, lomito de presa y morcilla ibéricos de bellota

Gamba blanca de Huelva asada (12 unidades)

LOS ENTRANTES

Foie mi-cuit casero con chutney de manzana y tostas de semillas *

Ensalada de salpicon de bogavante con vinagreta de tomate cassé y hierbas de temporada *

Sopa de pescado Hondarbitarra

Almejas en salsa verde

Hojaldre relleno de espdrrago triguero, esparrago blanco, setas y torrezno *

Vieiras a la plancha sobre crema de cebolleta a las brasas y huevas de erizo

PESCADOS FRESCOS DE LA KOFRADIA

Merluza de pintxo a la plancha o en salsa verde con kokotxas y almejas *
Merluza de pintxo a la parrilla (cogote o cola) (2 personas)

Rodaballo salvaje a Ia parrilla con refrito de ajos y guindilla (2 persona)
Cola de rape a la parrilla con patatas panadera y refrito de ajos vy guindilla (2 personas)

Kokotxas de merluza al pilpil *

Bacalao confitado, tomate casero, morrones a la brasa y su kokotxa *

Parrillada de pescados con almejas (2 personas)
Mariscada (bogavante fresco, gamba roja “austral”, langostino, almeja y zamburifia) (2 personas)

Txipirones a la plancha y encebollados con tomatitos asados *




CARNES

Solomillo al foie con verduritas asadas, en su jugo al Pedro Ximénes *

Foie fresco a la plancha con pastel de molleja y panceta *

Pres ‘
esa ibérica a la brasa ligeramente lacada COn setas, gnocchis y chutney de morrén a la parrilla *

Txuleton de vaca Premium a la parrilla con patatas fritas (2 personas)

PLATO INFANTIL (Para nifios de hasta 12 anos)

Espagueti con tomate + nugets de pollo + patatas fritas + helado

15,00€

POSTRES

Para tovninar esla experiencia gastwnsmica en Hondamnidia vames a degustan of munds dulee del Harka

Torrija de brioche caramelizada con helado de queso fresco “mascarpone” 9,00€
Tarta templada de manzana Granny Smith con sorbete de pera (10 min) 9,00€
Kabitxo de helados y macedonia de frutas 9,00€

Helado de queso Philadelphia sobre compota de frutos rojos y crumble de galleta S,00€
Soufflé de chocolate fluido con toffe y helado de “gianduia” (10 min) 9,00€

Tarta templad - ~ <. con sorbete de frambuesa y violeta (10 min) 9,00€
Queso especial del pais con dulce de manzana y jengibre 9,00€

Scottish coffee (café escocés) 9,00€

Irish coffee (café irlandés) 9,00€

Las carnes v pescados que se anuncian como d la parrilla estdn asadas en las ascuas de carbon

Tenemos a disposicidn de los clientes una relacion de alérgenos para su tran uilidad




FUERA DE CARTA
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* CECINA "PREMIUM" DE VACA BLACK ANGUS HE ) -€
*  ZAMBURINAS GRATINADAS CON CREMA. DE HONGOS
BUNDADES:. o o . o 25,00.-€
» TOMATE DE HONDARRIBIA CON VINAGRE DE ARROZ Y ACEITE
DE OUVA VIRCENEXTRAL S . o0 e 16,00.-€
e BESUGO A LA BRASA (2 PERS)......... dwie o 98 S
e HELADO DE CASCARA DE LIMON
CON COMPOTA OE VERANOLES b b = 9On€
e NUESTRA VERSION DE LA TARTA AL WISKHY CASERA......9,00.-€
. VINO BLANCO RECOMENDADO o |
MUGA BL‘AN&ZO 4 MESES. DE BARRICA
507 VILIRA 10% MALYVASIAL G e e 33,00.-€
.  VINO TINTO RECOMENDADO:
i apibih GRAN RESERVA 201550 1 duiis.siisats ..48,00.-€
10% IVA'INCLUIDO
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