La Carta B

Homenaje a los nuestros

2 unidades @ #F 8

con mayonesa suave de mostaia w08

con salsa de fomale artesano ¥ mayonesa de kimch: WP ﬂ L ﬂl
relleno de Ixuleta madurada y salsa Paris O FaYEI
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con mayonesa de yuzu LD FLAY

Callejeando

rellenos de lernera desmechada al estilo yucateco L .ﬂ# b ﬂ'

Cldsico y de tomate seco con ervcdilds _1'J."i:'c'm*{'."r-' para mojar 2FENI
:'Jgg'fg>:afr'i con mayonesa dulce de chiles FAY S

Huevos de corral con totopos caseros gratinados v boloiiesa & @ F W &
con pan de bnoche para untar ,IF ﬁ

con queso, guacamole y pico de gallo &G EAY S

con verduras, setas shidake v salsa de sopa ‘ oy

de secrefo 1hénco, Ig't'a'i'i'?fit'.r.i. verTauriias _,-"."cf F05 18 aFrol ""'_.'!i .‘:'. "n"
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Platos Nomadas

con langostines, torreznos y alivio estilo koveano B A F AW &

con salsa de foe ,r;-,,,‘lr;qf, y alga wakame - RTY ﬁﬁ D = F 'I' ﬁ w4 I

ENSALADA TEMPLADA DE ATUN ROJD sttt s s st |3, T
con setas shitake. ag pecafe ¥ acette de sésamo WP * Fl

de langostinos v aguacate con cebolla ropa v lrma a,

de manzana v mostaza fﬁ‘f’ﬁ &

con tomale, J."J!:i!flt'.-:?-."a. mel ¥ !:l'qu'f.! jﬁ '“‘ﬁ 'l!

marinado con wok de arroz v edamame ¥ 2a W

finamente laminada con patatas alitio de miel ¥ mostaza &Y
con patatas fritas vy sal Maldon

CACHOPE FRIED KITCHEN D PROEY im it i o sttt et sl sttt iivmssisebiss et SRS TS

rellene de jrrJdeJ: ¥ queso gorgon ol f.' ,!F ﬁ

Bocadillos del mundo

Burrata, fiambre de Boloma, pesto, pustachos y tomates frescos @ ,\!F '. ﬁ 8

Longaniza, pemiento verde asado, tomate seco y crema de quesos =B

Pollo de corral, cebolla caramelizada y salsa de foie y trufa Y@ A7 FBAIYAS
Calamares con mayonesa ciinica y salsa de tomate especiada LI FLY

Carrillera de cerdo desmechada con mayonesa trufada y ricula RZ0LFPAMNY S

lernera desmechada, crema de queso americano v cebolla en dos texturas W AW §

Hamburguesas

Hamburguesa de pollo crupente con lechuga, tomate v nuestra salsa especial ﬁ @ f '"' ﬁ‘l' LY

Vaca madurada 100%, pastrami artésano, mayonesa de mostaza ) Jirl*!brréa'r':’:::' £ a‘i'_'.'rf.r:":" GO FEAYS

Vaca madurada 100% con Gueso Oaxaca, cebolla encurtida, mermelada de lmon ¥ sa isex ta Sl GO FAYS
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Vaca madurada 1007 con queso chedar, bacon crupiente, cebolia confilada y Rétchup arfesano en pan de brioche GaEAYS

Postres

aromatizado

Nomada

templada con galleta Lotus Belga caramelizada P = .“ b ﬁﬁ ﬁ

con helado de vainilla 4§ 8 @

dFPAY

Red Velvet, Carrot cake o Tiramisti con helado de leche merengada @ #F 4b §
con crema -'."g.s'r:-! de limdn y frutos secos 44

con Relado de mango ﬂl ,-LF ‘I- ﬁ

# Gluten & Crustdceos @Huevos M@ Pescado @ Cacahuetes % Soja @§lacteos €
Frutos secos & Apio & Mostaza saSésamo @ Sulfitos 2% Altramuces @ Moluscos &
Setas

Carta de vinos

Iimos blancos
LAUS CHARDONNAY =voo s sesmsesomsesssesssos o s s oo s s e s s s s |3 SO€

DO, Somondano (Chardonnay)

DO, Rueda | IE“T-!T-!:'iEJ

D.0. Empordd (Moscatel de Aleyandria)

D.0. Rioja (Malvasia, Sauwgnon blanc v Tempranillo blanco)
D.0. Cannena (Chardonnay)

D.0. Somontano | Gewiirdtraminer)

DO, Brerzo (Godelln)

I1mos rosados
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DO, Somontano (Syrah v Garnacha binta)

DO, Somontano (Garnacha binta)

Vinos Tintos

D.0 Somonlano (Merlot v Cabernet .‘:ifrf.!:'f'guﬁ-m
D.O Carinena (Garnacha de Vinas Viejas)

Do, .Fh'.r:;,lr;r i 'ﬁ'r.?e_,-'}.-'r.- nillo, Garnacha ¥ Graciano)
DO, Carinena ( 'f.'ur_llr-';-r:.-.r?_r'a'.-'-:s. Cabernet ¥ .‘54_1 rah)

DO, Ribera del Duero r??*?-'?ﬁi-'.:;ri-é.f;':’.::n J

DO, Cariiiena (Cariiiena)

D.0. Calatayud (Mazuelo, Syrah, Tempranilio v Garnacha)
D.0. Rioja (Tempramllo, Graciano y Mazuelo)

Do, f-'f-!ﬁé‘.’;”.i' de Bw;.':; (1005 Garnahea)

DO, Tare (1005 Tinta de Tore)

D.Q. Ribera del Duere ( 100% Tempranidio)

D.0. Campo de Borpa (Garnacha)

D20, Somondano (Meriol)

Menu picoteo

Pensado para disfrutar en buena compania, este mend redne una cuidada seleccion de platos ideales para
compartir en el centro de la mesa. Una propuesta disefiada para familias y grupos de amigos que desean vivir
una experiencia gastronémica relajada y sabrosa.

A COMPARTIR

« Ensalada Normada con langostinos, torreznos y alifio estilo koreano

- Tacos de tortita de camarén rellencs de ternera desmechada al estilo yucateco
+ Maki crep de pato confitado con salsa de foie y trufa

« Nachos con dos huevos

+ Tiradito de pluma Duroc

DULCE

« Surtido de postres
Incluye pan, agua y vino
BODEGA

« Laus D.O. Somontano

PRECIO: 29,95€/pax (I.V.A. incl)

Men( exclusivo para mesas completas, minimo 2 personas. Disponible de lunes a domingo en comidas y cenas.
Men( infantil 12,50€: Arroz con tomate con hamburguesa o fingers de pollo con patatas. Incluye agua o refresco y
pola de helado.

Menu Nomada

Disenado para compartir y disfrutar en buena compania, incluye tres centros de mesa, un plato principal individual y un postre.
ELIGE TRES ENTRANTES A COMPARTIR

+ Ensalada templada de atdn rojo con shiitake, aguacate y aceite de sésamo
+ Huevos rotos con longaniza criolla y muselina de chimichurri

« Hummus de tomate seco con focaccia para mojar

« Arroz frito cantonés con verduras, setas shiitake y salsa de soja

= Caneldén de txuleta madurada con salsa Paris

+ Palomitas de pollo crujientes con mayonesa dulce de chiles

SEGUNDO A ELEGIR

- Brochetas de salmén marinado con wok de arroz y edamame
« Secreto durec a la plancha finamente laminado

+ Costillar ibérico a la barbacoa de manzana y mostaza

- Entrecot laminado con patatas fritas y sal Maldon

Y UN POSTRE PARA TERMINAR

« Torrija de pan brioche con helado de mango
« Brownie de chocolate brutal
= Mini gin o mini mojito

Incluye pan, agua y vino
Bodega

+ Laus D.O. Somontano ( Tinto Crianza, Blanco Chardonnay o Rosado G-:lrnctchn]

PRECIO: 34,95€/pax (L.V.A. incl)

Menl exclusivo para mesas completas, minimo 2 personas. Disponible de lunes a domingo en comidas y cenas.

Men( infantil 12,50€: Arroz con tomate con hamburguesa o fingers de pollo con patatas. Incluye agua o refresco y
bola de helado.

BODEGA OPCIONAL

« Anayén Chardonnay D.O. Carifiena (Sup. 1€/botella)

» Tandem Vinas Viejas D.O. Carifiena {Sup. 8,50€/botella)

- Lépez de Haro D.O. Rioja (Sup. 9,50€/botella)

- Hito, de Cepa 21 D.O. Ribera del Duero (Sup.11,50€/botella)
- Tres Picos D.O. Campo de Borja (Sup. 17,50€/botella)

Menu coctel

El céctel de Némada pensado para encuentros de trabajo, empresas o celebraciones.
COCTEL

- Croqueta de gallina trufada
« Ensaladilla rusa del mismo Mosc(

+ Empanada criolla Gestionar consentimiento
« Piruleta de cachopo

- Tacos de tortita de camarédn
« Arroz frito cantonés
+ Maki crep de pato confitado

POSTRE

+ Sorbete de mojito
+ Brownie de chocolate

Incluye pan, agug, vino y cerveza (2 consumiciones por pax.)

BODEGA

« Laus D.O. Somontano

PRECIO: 29,95€/pax (I.V.A. incl)

Menu servido exclusivamente en formato coctel con reserva PI‘E‘#‘iL’I. Para minimo 30 personas y maximo 40.

Dispnnible todos los dias de la semana en horario de comidas ¥ cendas.



