Réservation Instagram Mail Carte

Vendredi au Mardi
(https://auxpigeonsblancs.com/) 12:00 — 14:30 | 19:00 — 21:30

8 Rue de la République, Saint-Jean-de-Luz
(https://www.google.com/maps/place//data=!4m2!3m1!1s0xd5111f0e2540cbb
sa=X&ved=2ahUKEwiy4uTVrPaDAxV1TqQEHQ2DBscQ4kB6BAgOEAA)

-Asador-

la carte

I’apéro asador
6 Huitres "Sélection Fines claires" les plats a la braise
d’Arcachon n°3 un accompagnement au choix par personne

Pimientos de Padrén Poissons du jour de la criée de
St Jean de Luz servis entiers a

Jambon Reserva iberico I'espagnole

Foie gras mi cuit 2 la feve de tonka Cote de boeuf de Galice, LUISMI (ESP), 80€/
chutney abricot sec et amandes maturée 4 semaines le Kg

Prix au Kg
selon le cours

Z%mburiﬁas, beurre aneth, basilic, Céte de cochon Basatxerri et jus corsé 56
citron

Bavette de boeuf Axuria et sauce au poivre 25
Moules gratinées vert

Anchois de Santofa Magret de canard (France) entier a la 30

braise (360g), jus au thym
Croquette de jambon "Isaro”

Pavé de queue lotte, sauce blanquette au 24
Gilda yuzu

P Cheeseburger, steack haché (Pays Basque]
les entrées ala braise,%heddar, salade, o(ignyons, )
pickles et sauce Pigeons Blancs
Txangurro roll, mayo citron, céleri et
herbes fraiches Plat végétarien (sans accompagnement)

CEuf parfait, poélée de champignons,
spoom de pommes de terre fumées,
ardi gasna

les accompagnements
Tartare de boeuf Axuria, au couteau,

jaune d 'oeuf, citron, parmesan Frites gremolata

Crudo de maigre, huile d’olive et sel de Légumes de saison
clémentines

Purée de pommes de terre
Soupe du moment

Salade verte

les desserts

Planche de fromages de chez Befiat
(vache, brebis, chévre)

menu enfant . .
Crémeux citron, streusel noisette,
Sirop, steak haché ou filet de merlu, meringue italienne bralée

frites, glace Fondant chocolat, beurre de cacahuéte,

créme mascarpone
lle flottante

Coupe de glaces artisanales

nos fournisseurs

Maison Garat, volailler, Souraide / Kosta Aroa, maraicher, Getaria / Axuria, coopérative d’éleveurs, Chéraute / Benat
fromager, affineur, Saint Jean de Luz / Isaro, sélection et affinage de bellota, Guipuzkoa / Luismi, sélection de viande
bovine, Guipuzkoa / Mericq, mareyeur, Ciboure / Bio pays Landais, maraicher, Saint-Geours-de-Maremne

On egin lagunak
Tous nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes, merci de vous renseigner auprés du personnel de salle.
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