- 1 . . -~ . i .
. lﬂblﬂ da croauetas 1u umdcmas vnrlcdns:

* LChsaiagiia ae puipo ¥,20 14,00
+ Picadillo alifiao con caballa
de escabeche 8,00 12,50
« Tomate de conil rosa alifiao 11,00
+ Papas dliiadas gaditanas 8,00 12,00
« Papas arrugds con mojo 9,00
« Pulpo ala gallega 17,00
« Patade pulpo 26,00
« Gambas blancas a la plancha 24,00
« Langostinos de Sanlicar a la plancha 24,00
« Huevos, gambas de cristal y papas 14,00
Especialidad de la casa:
pescao espetao
» Espeto de sardina 12,50
» Calamar de potera entero 50,00 Kg.
* Lubina 55,00 Kg.
« Dorada 55,00 Kg.
« Pargo 60,00 Kg.
« Urta 80,00 Kg.
Fritura del mar Media Racién
» Tortilla de camarones 4,00
« Tortilla de camarones en tinta
de calamar 4,50

« Choco 9,50 14,50
« Cazdén en adobo 9,50 14,50
o Puntillitas de calamar 8,50 13,00
« Ortiguillas 16,00
Pa’ los anti pescao

« Presaibérica al Pedro Ximénez 17,00
« Lagrimitas de pollo 13,00

Los cachopos de Rachopo Ring

Caseros 100%

Asturianos [00%

« Class: Ternera 100 % Asturiana,
relleno de jamén ibérico y queso gouda.

« Astur: Ternera 100 % Asturiana
relleno de rulo de cabra puro y
cebolla caramelizada.

« Blue: Ternera 100 % Asturiana, relleno
de lacén, queso azul de cabray
pimientos del piquille.

» Made in Spain: Lomo de cerdo adobado,

relleno de jamén, queso manchego
y pimientos del piquillo.

« Pio pio: Pollo, rellenc de bacon, boletus
y doble porcién de queso Edam.

« Tabla 3 kachopos
Class, Made in Spain y Pio pio

« Tabla gourmet:
Cinco cachopos diferentes de 200 grs;
Don Kijote, Pikadillo, Peralefio,
Class Gourmet, Astur Gourmet.

‘Todos van acompaiiados de patatas y
pimientos de padrén.

Pa’ los golosos

+ Helado de queso payoyo con miel

« Tarta crocantina

» Tarta de chocolate bombén

» Tarta de turrén con toffe y chocolate

e hMus de tocinillo de cielo v pificnes
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